Ovoce a ovocneé

pravidla pro prodej ze dvora, na trhu
a dodavani do obchodu

I (zzaid\'/ prodejce cerstvé sklizeného nebo
pracovaného ovoce je podle potravinového

prava provozovatelem potravinaiského

podniku. , Potravinaiskym podnikem” se

rozumi verejny nebo soukromy podnik,

ziskovy nebo neziskovy, ktery vykonava

¢innost souvisejici s jakoukoli fazi

vyroby, zpracovani a distribuce

potravin. Vyrobci a prodejci potravin

by méli byt registrovani u mistné

prislusného inspektoratu Statni

zemédélské a potravinarské inspekce

(SZPI). Inspektorat pro jizni Cechy

sidli v Tabore. Registrace spociva

v ohlaseni predmétu ¢innosti, sidla

provozovny, resp. prodejnich mist

(registraéni formular je ke stazeni

zde: www.szpi.gov.cz).

Kazdy, kdo uvadi potraviny do obéhu

(i bezaplatné), je zodpovédny za jejich
zdravotni nezdvadnost. Je zcela na ‘
uvazeni péstitele, vyrobce nebo prodejce,

jakymi zpGsoby ji bude zajistovat a ovéfovat
(pFedchazeni rizikim kontaminace, péstovani bez
pouzivani chemie, divéra k dodavateldm, rozbory
dokladajici nepfitomnost nezadoucich latek aj.).
Vsechna pravidla plati stejné pro prodej ze dvora, v kamennych
obchodech i na trznicich. NerozliSuje se ani podle proddvaného
mnozstvi.




Zakladni pozadavky na jakost cerstvého ovoce

(v nafizeni Komise (EU) €. 543/2011):

»  celé (Ize prodavat i palené),

»  zdravé,

»  Cisté, v podstaté bez viditelnych cizich latek,
» v podstaté zbavené skidcq,

»  bez nadmérné povrchové vihkosti,

»  bez ciziho pachu nebo chuti.

Spravné oznacovani cerstvého ovoce

Vzdy by méla byt uvedena zemé pavodu. U jablek, hrusek, jahod, broskvi a nektarinek je
navic potieba uvadét jakostni tfidu a u jablek a hrusek také odridu (viz obchodni normy
uvedené v pfiloze 1 nafizeni Komise €. 543/2011).

Spravné oznacovani zpracovaného ovoce

»  jméno a adresa firmy

»  druh a skupina potravin (napf. dZem, rosol, povidla - viz tabulka €. 1)

»  mnoZstvi (pfipustné odchylky viz tabulka €. 2)

» datum pouZitelnosti (po jeho uplynuti nelze prodavat) nebo datum minimalni
trvanlivosti

»  slozeni

»  oznaceni Sarze (pokud je pouZivano

»  neni dovoleno pouzivat oznaéeni ,pfirodni” a ,domaci”

Pozadavky na zpracovnu (potravinarskou provozovnu)

»  povrchy stén, podlah a zafizeni musi byt udrzovédny v bezvadném stavu a snadno
cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné,
»  pouZivana voda musi spliiovat parametry pitné vody (doloZit rozborem vody),
Veskeré pozadavky jsou vypsdany v priloze Il k nafizeni €. 852/2004.
Prostorové feseni je vhodné predem konzultovat s pracovniky SZPI (ktefi provozovny
nasledné namatkové kontroluji). Bezpe¢nost a ochrana zdravi pfi praci patii do pisobnosti
okresnich hygienickych stanic (napf. socialni zafizeni a pracovni podminky pro pracovniky).

Zasady pro prodej na trzich

»  pfi prodeji nebalenych potravin mit zajisténu pitnou vodu pro myti naradi a rukou,

»  nebalené potaviny chranit pfed prachem, dotykem se zemi a kontaktem s kupujicim
(nemél by na né sahat),

»  plochy, které pfichazi do kontaktu s potravinami, musi byt omyvatelné a udrzovany
Cisté,

»  mit pFistup k socidlnimu zafizeni.



Potrebuji mit pro prodej prebytki ze zahrady Zivnost?

Pro prilezitostny prodej nikoli.
Pro soustavnou cinnost za Gcelem zisku ano. Pfi pochybach je dobré konzultovat na

pfislusném zivnostenském Gradé, kazdy urad posuzuje miru soustavnosti trochu jinak.
Vice viz zivnostensky zédkon €. 455/1991 Sb.

Musim prijmy z prileZitostného prodeje danit?

Ano, pokud ahrn mych pfileZitostnych piijmd pfesahne 30.000 ké za rok (vEetné pfijma
z pronajmu apod.). Pak mam povinnost uvést tyto piijmy v pfiznani k dani z pfijmu podavaném
finanénimu ufadu do 31.3. nasledujiciho roku. (viz zakon o danich z pfijmu €. 586/1992 Sb.).

Pokud potrebujete jen obcas uvafit povidla, domluvte se na prondjmu kuchyné
nebo jiné zpracovny napf. o vikendu nebo v odpolednich a vecernich hodinach.

@ Samozrejmé se na Vas poté vztahuji vsechna vySe uvedend pravidla, vcetné
registrace provozovny (pfi registraci uvedete adresu provozovny, sebe jako
zodpovédnou osobu a ¢asy, kdy plénujete vyrobu) a odpovédnosti za jeji provoz
po uvedenou dobu.

Statni zemédélska a potravinaiska inspekce kontroluje zdravotni nezavadnost (splnéni
poZadavkd na obsah cizorodych latek a mikrobiologickych poZadavk(, tj. Nepfitomnost
listerii a salmonel), smyslové, fyzikalni a chemické poZadavky na jakost, Gplnost a spravnost
oznaceni, data pouzitelnosti a minimalni trvanlivosti, zda nejsou oznaceny klamavé nebo
nabizeny klamavym zplGsobem, atd.

Nejdilezitéjsi predpisy, doporucenihodné k prostudovani:

Nafizeni ES ¢. 85272004 o hygiené potravin: pfiloha | obsahuje obecné hygienické predpisy
pro prvovyrobu; pfiloha Il hygienické pozadavky na potravinaiské prostory (véetné stankd
na trhu a pojizdnych prodejen).

Z3akon €. 110/1997 Sb. o potravinach.

Vyhlaska ¢. 157/2003 Sb. stanovuje poZzadavky pro zpracované ovoce, obsahuje definice
dZzemu, marmelady, povidel ad.

Vyhlaska €. 11372005 Sb. o oznacovani potravin.

Nafizeni EU ¢. 116972011 o poskytovani informaci o potravinach spotfebitelim: sjednocuje
pozadavky na oznacovani, které budou platit od 13.12.2014 a zavadi povinnost uvadét
vyzivové Udaje od 13.12.2016.

Zde uvedené informace jsou aktudlnik 1.4.2014. Zmény v potravinovém pravu Ize piehledné
najit na www.bezpecnostpotravin.cz.



Tabulka €. 1 - Clenéni na skupiny a minimalni hmotnostni podil ovoce v 1 kg
potraviny (pfiloha €. 2 k vyhlasce €. 157/2003 Sb.)

Zpracovaneé ovoce

Skupina

DZemy vybérové
(Extra)Dzemy
vybérové (Extra)
specidlni DZzemy
vybérové (Extra)
méné sladké

DZemy

Rosoly vybérové
(Extra)

Rosoly

Marmelady

Potravina

vseobecné

z Cerveného rybizu,
jerabin, rakytniku,

cerného rybizu, kdouli

a Sipkd
ze zazvoru
z keSu-jablka

z plodd mucenky
(maracuja)
vSeobecné

z Cerveného rybizu,
jerabin, rakytniku,

cerného rybizu, kdoulf

a Sipkd
Ze z3azvoru
z keSu-jablka

z plodd mucenky
(maracuja)

vseobecné

z Cerného rybizy,
Sipkd, kdouli, malin

Ze z3azvoru
z keSu-jablka

z plodd mucenky
(maracuja)

vseobecné

z Cerného rybizu,
Sipkd, kdouli, malin

ze zazvoru
z kesu-jablka

z plodd mucenky
(maracuja)

vseobecné

Minimalni
hmotnostni podil

ovoce (vgv 1kg
potraviny)

450
350

250
230
80

350
250

150
160
60

450
350

250
230
80

350
250

150
160
60

200

Poznamka

z toho min.
75 g pochazejici
z endokarpu



Povidla

Klevely

Kastanovy
krém

Ovocny
protlak

Zpracované ovoce

Susené ovoce

Proslazené
ovoce nebo
kandované
ovoce

Ovoce v lihu
(ovocna
bowle)

Upravené
chlazené
cerstvé ovoce

slazend ze Svestek

slazena ze Svestek a jablek

slazend z jablek

slazend z hrusek a jablek

vseobecné
z merunék

z jahod

v plechovém obalu

ve sklenéném obalu

1700

2200

3000
3200

1500
730
640
380

220
450

k vyrobé je mozno
pouzit Svestkovou
dren, Svestkovy
lektvar a dren ze
susenych Svestek

podil ovocné susiny ze
Svestek nejméne75%

podil ovocné susiny
z jablek nejméné 30%

podil ovoce musi byt
vnesen kastanovym
krémem

Tabulka €. 2 - Pripustné zdporné hmotnostni odchylky spotrebitelského baleni
(pfiloha €. 3 k vyhlasce €. 157/2003 Sb.)

Hmotnostni rozsah (g) Hmotnostni odchylka (%)

do 50

51 az 500
501 az 1000
nad 1000

9

6
5
3



MAS Pomalsi o.p.s.

je obecné prospésna spole¢nost, kterd sdruzuje verejny, soukromy a neziskovy
sektor a jejiz ¢innost vychazi z principt metody LEADER. Plsobi na Gzemi 27 obci
Jihoceského kraje o rozloze 333,76 km? s 23 206 obyvateli. Zakladnim cilem MAS
Pomalsi je zlepSovani kvality Zivota a Zivotniho prostfedi ve venkovskych oblastech
posilenim ekonomického potencialu a zhodnocenim pfirodniho a kulturniho dédictvi
venkova. Jednim z nastroji k dosazeni téchto cill je aktivni ziskavani a rozdélovani
dotacnich prostredki.

Projekt spoluprace Venkovské tradice v krajiné Il si vzal za cil posilit mistni tradice
setkavani obyvatel pfi riznych pfilezitostech.

V projektu byly podpofeny tyto akce:
» zdélavaci seminare a kurzy na téma péstovani a uchovani mistnich odrad
ovocnych stromd
» verejné spolecenské akce a soutéz
»  vystavba chlebové nabijeci pece
» vysadba ovocné aleje
»  zalozeni experimentalni plochy na péstovani pivodnich odrid obili
» jednodenni vyukovy program pro Zaky 1. stupné zdkladnich skol

»  publikace,Staré akrajové odridy hrusni Ceskokrumlovska”, Kucharka ¢eské
a moravské vesnice ll, pravidla prodeje ovoce a vyrobkl z néj a propagacni
letak - vSe k dispozici elektronicky na http://www.maspomalsi.cz/leader/
projekty-spoluprace-2/venkovske-tradice-v-krajine-ii/

Néazev projektu: Ovoce a ovocné produkty
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PROGRAM ROZVOJE VENKOVA

MAS Pomalsi o.p.s.

Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti



